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ჩვენთან
ცხენთაროში



ვენახის და მარნის დათვალიერება და მოვლის წესის გაცნობა;

როგორ ვაყენებთ ღვინოს იმერეთში?

არანაკლებ 3 ღვინის დეგუსტაცია;

მცირედი ხემსი;

ღვინის ადგილზე შეძენის შესაძლებლობა.

ღვინის დეგუსტაცია 
ტურის ხანგრძლივობა: 1 .5 საათი; ტურის ღირებულება: 50 ლარი;

სადილი
ხანგრძლივობა:   1 საათი;

ფასი:  55-90 ლარი;

დამატებითი შეთავაზებები
ტურის ხანგრძლივობა: ინდივიდუალურად საჭიროებს შეთანხმებას;

ტურის ღირებულება: 50-75 ლარი;

სეზონურ სამუშაოებში მონაწილეობის მიღება, სამუშაოების
შესახებ თეორიული ცოდნის გაზიარება და პრაქტიკულად
ჩართვა (ვენახის სხვლა, ახვევა, გამორჩვა, შეწამვლა და
ა.შ.);

იმერული კერძები და შესაფერისი ღვინო;

მათ შორის: იმერული, წინა ღამით ამოყვანილი ჭყინტი ყველი,
ბოსტნეული, მჭადი, თონის პური, ძირითადი კერძი, სეზონური
ხილი.

ტელ: (+995) 511 22 55 05;
e-mail: mshvenieradzewinery@gmail.com
facebook: https://www.facebook.com/MshvenieradzeWinery

მარნის სამუშაოებში მონაწილეობა (ჭურის რეცხვა, ღვინის
გადაღება, ღვინის ჩამოსხმა და ა.შ.);

სტუმრების მიღება: პარასკევი, შაბათი, კვირა;

დაგვიკავშრდით 24 საათით ადრე.

www.mshvenieradze.com



Vineyard and cellar Tour;

How we make wine in imereti?

degustation of at least 3 types of wine;

Opportunity to buy wine at the place.

wine degustation 
duration of the tour: 1 .5 hour; Price: 50 Gel per person.

lunch
duration:   1 hour;

price:  55-90 gel per person.

additional offers:
duration of the tour: individual agreement needed. 

price: 50-75 gel per person.

participation in seasonal activities, shearing
theoretical knowledge regarding the activities and
practical involvement (pruning the vines, Green
operations and etc.)

Imeretian, authentic dishes and wine paring.

including: imeretian, fresh cheese, vegetables,
cornbread, Georgian Bread, main dish, seasonal fruits.

mob: (+995) 511 22 55 05;
e-mail: mshvenieradzewinery@gmail.com
facebook: https://www.facebook.com/MshvenieradzeWinery

participation in cellar activities  (Qvevri washing, wine
bottling and etc.)

Reception days: Friday, Saturday, Sunday.

For reservation please contact 24 hours earlier 

www.mshvenieradze.com


